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_Vermischtes

Es muss nicht immer Kaviar sein

Carlo Petrini, Griinder der Slow-Food-Bewegung, wird langsam mit seinen Botschaften gehirt

vox Tasia Worr

in offemliches Festmahl als

Protest gegen die Enichiung
einer MeDonald's-Filiale an der
Spanischen Treppe in Rom gall
Fwanzig Jahre lang als Grin-

mgsmyihos der Bewegung mil
! Slow
t Fast Food. Sie arbeitet
rnatianal und hat rund
iglieder in mehr als 100
Lindern. Thren Gritnder und Pra-
sidenten. den haliener Carlo Pe-
trink. konnte man den Anfithrer
einer Weltrevolution nennen. Er
ist akzeprien: Gestern trat er zur
Erofinung der weligroBien Messe
fur okologische Konsumgiiter,
der BioFach in NUmberg, aufl.

GenleRen und wissen

Eigentlich begann alles ganz
anders. 1986. Zwar protestierten
tatsichlich viele Menschen gegen
den MeDonald's-Laden in Rom.
Slow Food aber entstand in der
Kleinstadt Bra sidlich von Turin
und ging aus Arcigola® hervor,
der GenieBer-Abteilung der kom-
munistischen Freizeitbewegung
Arch [Assoclazione recreativa co-
munista italiana).

Zwei Dinge sind wirklich
wichtig im Leben: Das Essen und
die Liche®, sagt Petrini - sein ha-
lieniseher Charme ist legendar.
Geboren wurde er 1949 in Bra im
Piemont, dem Feinschmecker-
Paradies ltaliens. Doch es geht
ihm nicht nur ums Essen. Es geht
um Gerechtigkeit. .Essen muss
geschmackvoll und hochwerig
sein. das funktionien nur mit
umweltschonender  Landwin-
schaft und gerechier Bezahlung.”

Petrini kiimpi fir die Verbind
von Ethik und Genuss, fir Esskul-
tur. Geschmacksvielfalt, fiir tradi-
tionelles Lebensmittelhandwerk:
<Genieken und Bescheid wissen,
das ist unser Motto™, sagt er. In
den Jahren der Studentenpro-
teste grindete der Sohn eines
Kommunisten einen illegalen
Radiosender. Spiter schrieb er
Artikel Gber Wein und Essen
in fihrenden italienischen
Zeiungen und Zeitschrifien.
Essen ist mehr als Nah-
rung, Carlo Petrind ist Genic-
Ber und Revolutiondr. Was als
gesellige Vereinigung begann,
ist im Kern hochpolitisch: Slow
Food soll nicht nur eine Vereini-
gung derer sein. die einen vollen
Bauch haben, keine Konsumen-
tenvereinigung. sondern éine ge-
meinsame  Organisation  von
Konsumenten und Produzen-
ten.” Also will er .Biodiversitit
nicht mehr nur als Anenvielfal
verstanden wissen, sondern auch
als Vielfalt der Emahrungskultu-
ren. Seit 1900 seien 75 Prozent der

Der G4 h Carle Petrinl, ein Mann mit Charme

" Geduldig wie die Schnecke

Schwerpunkt. Der

Die BloFach gin als Die Schnecke (st das Die geutsche
WelLeitmesse fir Bio-  Symbol der Siow-Food- Seldion der inter-

| produkte. 2007 hat Bewegung. Das Tier naticnalen Genuss-Ver-
sie das Land Ralien sich langsam einigung im Internet:
als kulinarischen und &5 I5t essbar. www.slowfood.de

SlowFoodGeunder Car Die Slow Food Arche
lo Petnini hielt gestern  dient der Bewahrung,

die rentrale Rede der reglonaler Planzen
Erbftnungsfeser. Die und T e
Messe findet noch bis  zunehmend aus der
fum Sonntag in Nirm- Landwirtschaft ver:
berg stati. drangt werden.

europiischen und sogar 93 Pro-
zent der amerikanischen Lebens-
mittel-Vielfalt verioren gegangen.
Um diese Emwicklung zu stop-
pen grindete Slow Food 2003 zu-
sammen mit der Region Toskana
die Stiftung fiir Biodiversitit, die
sich fiir den Erhall von Nutztieren
und -pllanzen einsetzt. Sie sieht

die bauerliche Kultur als _die Ba-
sis zur Rettung des Planeten®,
Deshalb ist Genuss fiir Carlo
Petrini kein Luxus und schon gar
nichts Elitdres. .Ex geht uns nicht
um Kaviar®, entgegnet er seinen
Kritikern gern. Gules Essen ver-
bindet er mit der Herkunft und
dem Anbau der Rohstoffe, mit

Nachhaltigkelt und sozialer Ver-
antwornung. Bio™ allein reicht
it micht. Er will unmanipullerte
Produkie, nahe beim Knchiopf
einge . Keine Massenware
der Lebensmittelindustrie. Denn
Tibr thn sind es _die globalen Un-
gleichgewichie und sozialen Un-
gerechtigkeiten”, die _zur Gleich-
schaliung des Geschmacks und
zur Zerstorung der biologischen
Vielfalt™ fihren.

Wirchwitzer Milbenkase, Ost-
heimer Leberkas, Filderkraut und
Diepholzer Moorchnucke - Exo-
tem, dic in der globalisierten Ge-
schmacksindustirie  untlerzuge-
hen drohen, kommen bei Slow
Food in die Arche des Ge-
schmacks™. Kampft da David ge-
gen Goliath? Nicht ganz. Carlo
Petrint hat einflussreiche Verbiin-
dete. Und dabei ist der Alt-6Ber
ginzlich undogmatisch. Auf dem
Kongress von Slow Food lalien
trat der Ex-Landwinschafismi-
nister der rechten Alleanza Na-
zionale chenso auf wie der Partei-
chef der italienischen Linksde-
mokraten. Prinz Charles ist ein
Slowfoody™; in  Deutschland
zihlen der Sternckoch Eckan
Witzigmann und der Fernseh-
kach Alfred Biolek zu den promi-
nenten  UnterstOtzern.  Biolek
hatte ihn gerade erst aul der Ber-
linale im Kahmenprogramm .Ku-
linarisches Kino - Eat, Drink, See
Movies™ zu Gast,

Kochen gelernt hat er nle

Petrini ist inzwischen xu einer
Art Konzernchef geworden: Er di-
rigiert eine weltweite Bewegung
und hat seine Heimat Bra zu ei-
nem  Slow-Food-Zentrum  ge-
macht, mit der Universitit fiir
Gastronomische Wissenschaften
und dem Slow Food
italienischer Weinfilhrer ist ein
Standardwerk. ebenso der Oste-
ria-Fithrer. Und alle zwei Jahre
findet im ehemaligen Flatwerk in
Turin die Genussmesse .Salone
del Gusto™ statt.

Seinen Ruf hat sich Carlo Pe-
trini nicht nur mit Arbeitseifer er-
worben. Manche nennen ihn den

Don Juan des Essens. Petrini
wickell peruanische Bauern
genauso um den Finger wie
europiische Staatschefs. Er ist
spontan und unkonventionell.
Kochen gelernt hat er angeblich
nie. Er fuhle sich .zwar nicht als
Held", erklirte Petrini, als er vom
<Time*-Magazin als _Europii-
scher Held 2004° ausgezeichnet
wurde, er sei _aber glocklich, dass.
derWeg von Slow Food gewiirdigt
wird®, Das Kingt bescheiden -
ganz im Gegensatz zu seinem Le-
bensmotio: . Nur wer Utopien sdit
kann Wirklichkeiten ernten. Wer
Wirklichkeiten sit, erntet nichts.”




